
Carte de Saison

SAVEURS & ÉQUILIBRE

La santé à la carte

Le bien-être de nos patients et de leurs visiteurs est au cœur de nos préoccupations.

Swiss Medical Network vous invite à découvrir  notre signature culinaire SAVEURS &

ÉQUILIBRE.

Une cuisine légère, saine et raffinée - tout en équilibre.



Entrées

Foie gras (FR) mi-cuit au rhum arrangé, chutney de saison et toast

brioché

CHF 22.00

Œuf parfait et son Aligot Gruyerien au panais, chips de lard (CH)

craquante

CHF 18.00

Velouté de courge butternut au lait de coco et noisettes CHF 17.00

Plats

Filet de bar (FAO 37) rôti, écrasé de pommes de terre à la truffe et

émulsion au beurre blanc

CHF 41.00

Suprême de volaille (FR) aux morilles, gratin de topinambours et ses

légumes croquants

CHF 39.00

Bourguignon (CH) traditionnel, tagliatelles fraîches et pickles de légumes CHF 38.00

Risotto noir à l'encre de seiche, émulsion de crustacés et courges rôties CHF 35.00

Gnocchis à la courge et sa poêlée de champignons frais au thym CHF 32.00



Desserts

Poire en cheesecake CHF 16.00

Comme un Snickers CHF 15.00

Café gourmand CHF 14.00
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